
Osteria Fellini
Alsterdorfer Straße 86 - 22299 Hamburg

Tel. 040 71627975

Ristorante Italiano

info@osteria-fellini.com
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Osteria

FELLINI

IL MENU



Aperitif    
           

PROSECCO DI VALDOBBIADENE
   
FRANCIACORTA BRUT
FRANCIACORTA ROSÉ
       
APEROL SPRITZ
   
HUGO
LILLET WHITE BERRY
LIMONCELLO SPRITZ
       
KIR ROYAL
   
CAMPARI SODA
NEGRONI
AMERICANO
MARTINI COCKTAIL
MARTINI BIANCO, ROSSO, DRY
ESPRESSO MARTINI
           

  8,50  €
  9,50  €

  10,50  €
  9,50  €
9,50  €

10,50  €
10,50  €
12,50  €

  10,50  €
  12,50  €
10,50  €

 12,50  €
8,50  €

15,50  €

Wünschen eine Allergiekarte? Sprechen Se uns an.   
        



Offene Weine        

Weisswein   
Rosè wein    
Rotwein

Fellini Weiss
Fellini Rot  

Biere            

 1/4 l   7,50 €
 1/4 l     7,50 €
 1/4 l     7,50 €

 
Peroni Nastro Azzurro Alkoholfrei
Peroni Nastro Azzurro  Flasche
Weizenbier  Flasche  
Weizen Alkoholfrei  Flasche  

      5,50  €
0.33 l      5,50  €
 0,5 l      6,50  €
 0,5 l      6,50  €

 1/2 l   15,00 €
 1/2 l   15,00 €
 1/2 l   15,00 €

 0,2 l   8,50 €
       0,2 l   9,50 €



 

28,50  €

  27,50  €
 

 28,50  €
 

 28,50  €
 

Gross. 29,50  €
Klein 23,50  €

Pesce           

TRANCIO DI SALMONE CON DATTERINO E BASILICO
Lachsfilet mit sizilianische datteltomaten e basilico
         
ORATA APERTA FELLINI
Ausgelöste Dorade mit Sizilianischen Datteltomaten, Kapern, und Oliven
   
TRANCIO DI LUCCIOPERCA ALLO ZAFFERANO
Gebratener Zanderfilet auf Safran Sauce
           
GAMBERONI AGLIO E OLIO E PEPERONCINO
Gambas in Olivenöl, Knoblauch, und Chilischotten
   
CACIUCCO DI PESCE CON CROSTINI ALL’AGLIO
Napoletanischer Fisch Suppe

Carne           

FEGATO DI VITELLO AL BURRO E SALVIA
Kalbsleber in Salbeibutter gebraten mit Kartoffelpüree
         
SALTINBOCCA ALLA ROMANA
Gebratene Kalbsmedallion mit Sant’lario Schinken, Salbei und Gemüsebeilage
   
FILETTO DI MANZO AL BAROLO 
Rinderfilet in Barolosauce oder (grüner pfeffersauce, pilzesauce, gorgonzolasauce)

 

26,50  €

  27,50  €

  38,50  €

3 Gänge Überraschung Menü
Menù a sorpresa di 3 portate

59,50 €  



Antipasti           

BRUSCHETTE AL POMODORO E BASILICO
Zwei geröstete Brotscheiben mt Tomatenwürfeln knoblauch Basilikum und Olivenöl

BUFALA DATTERINO E BASILICO
Büffel mozzarella auf Datteltomaten und frische Basilikum

CARPACCIO DI MANZO
Rinderfilet - Carpaccio mit Rucola und gehobeltem Parmesankäse  
   
VITELLO TONNATO
Fein geschnittenes Kalbfleisch mit Thunfischcreme und Kapern

CARPACCIO DI TONNO PINNE GIALLE
Thunfisch Carpaccio

BURRATA DI BUFALA CON DATTERINO E SAN DANIELE
Büffel burrata mit Datteltomaten und San Daniele schinken
           
TARTAR DI MANZO
Tartar vom Rind

COMPOSIZIONE DI ANTIPASTI DEL FELLINI
Komposition unserer Klassischen Italienischen Vorspeisen

CALAMARETTI SPADELLATE ALLE ERBE
Scharf gebratenen Baby Calamaretti mit Kräuter

 

10,50  €

15,50  €

  16,50  €

  16,50  €

16,50  €

18,50  €

  23,50  €

  16,50  €

18,50  €



Pasta   
           
SPAGHETTI ALL’AGLIO, OLIO E PEPERONCINO
Spaghetti in Knoblauch Peperoncino und kaltergepresstem Olivenöl        
 
PENNE ALL’ARRABBIATA
Penne in scharfer Knoblauch Kirschtomatensauce mit Basilikum  
   
TAGLIATELLE AL SALMONE
Bandnudeln mit frische Lachswürfel in tomatensahnesauce
           
TAGLIOLINI AL TARTUFO
Hausgemachte feiner Bandnudeln mit Trüffeln

13,50  € 

13,50  €

  19,50  €

  24,50  €

INSALATA DI STAGIONE
Gemischter Salat der Saison
         
INSALATA DI POMODORO DATTERINO CON CAPPERI E BASILICO
Datteltomatensalt mit roten Zwiebeln Salina Kapern und Basilikum  
   
RUCOLA CON PARMIGIANO CILIEGINO E ACETO BALSAMICO
Rucola mit gehoeltem Parmesan, Kirschtomaten und altem Balsamicoessig

GAMBERONI SU INSALATA DI STAGIONE
Gambas auf Salat der saison

MINESTONE DI VERDURE E FAGIOLI
Italienische Gemüsesuppe mit Borlotti-Bohnen und Kaltgepresstem Olivenöl

VELLUTATA DI POMODORO
Sizilianischer tomatensuppe

INSALATA DI FINOCCHI E ARANCE SICILIANE
Sizilianischer Orangen - Fenchel Salat

Insalate e Minestre
 

9,50  €

  13,50  €

  14,50  €

  22,50  €

9,50  €

9,50  €

  14,50  €



Pizza      
           
FACCIA DI VECCHIA
Pizzabrot mit Oregano und kaltgeprestem Olivenöl
         
PIZZA MARGHERITA
mit Tomaten mozzarella fior di latte und Basilikum
   
PIZZA CON SALSICCIA E FUNGHI
mit hausgemachter Salsiccia - Wurst und Austernpilze
           
PIZZA IN BIANCO CON PATATE E TARTUFO
Pizza mit mozzarella fior di latte, Kartoffelnscheiben, Trüffelenöl

LA VERA PIZZA NAPOLETANA
Die echte Napoletana: Tomaten, Anchovis, Kapern, Schwarze Oliven, Peperoncino

PIZZA ALLA NORMA
Pizza mit Tomatensauce, mozzarella fior di latte, Aubergine, Basilikum, Ricottakäse

PIZZA FELLINI
mit frische Tomatenwürffeln, Rauke und Stracciata di Burrata

PIZZA CON RUCOLA, PARMIGIANO E SAN DANIELE
mit mozzarella fior di latte, Rucola, Parmesan, und San Daniele - Schinken

 

7,50  €

  12,50  €

  17,50  €

  24,50  €

  16,50  €

17,50  €

19,50  €

  21,50  €

PACCHERI ARTIGIANALI ALLA NORMA
Nudeln mit Tomatensauce, gebraternen aubergine würfeln und Ricotta

SPAGHETTINI CON GAMBERONI E DATTERINO DI PACHINO
Spaghettini mit Garnelen, Knoblauch, Sizilianischen Datteltomaten und Basilikum

LINGUINE ALLE VONGOLE SPADELLATI AGLIO OLIO E PEPERONCINO
Neapolitanischen Manufaktur-Pasta mit Venus Muscheln, Knoblauch,  Peperoncino

TAGLIATELLE AL GORGONZOLA E FUNGHI
Hausgemachte Bandnudeln mit Gorgonzolasauce und Pilze

17,50  € 

23,50  €

  21,50  €

  16,50  €


